REGULAMENTO |
2° Festival Gastronomico de Irecé: “Comida Di Sao Joao” 2024

CAPITULO |

DO FESTIVAL E DAS DISPOSICOES PRELIMINARES

Art. 1° - “A Comida Di Sao € um palco onde as histérias ganham vida e as amizades
se fortalecem na melhor festa de Sdo Joao da Bahia”. Irecé tem um enorme potencial
gastronémico, cultural e de entretenimento, que o festival gastrondmico esta
explorando enquanto atracdo para o turismo, o fomento da geracdo de emprego,
renda e a consolidagéo das raizes culturais gastronémicas do municipio.

A Gestao Municipal através da Coordenacédo da Cidade do S&o Jodo 2024, promove
o 2° Festival Gastronémico de Irecé: “Comida Di Sdo Joao” 2024 com o objetivo é
promover a cultura gastronémica com foco nos alimentos tipicos locais.

O Festival Gastrondmico de Irecé € uma competicdo entre empreendedores de bares
e restaurantes, na busca pela exceléncia e criatividade da nossa culinaria, destacando
as melhores receitas de petiscos do municipio. A avaliacdo sera criteriosa realizada
por uma equipe técnica de gastronomia, a qual selecionara as seis melhores criacoes,
a partir de um “barema” especifico em parceria com o setor privado, impulsionando a
gualidade e a inovacao na culinaria local.

Art. 2° — S&o consideradas conhecedoras do Regulamento, as pessoas participantes
inscritas que assim sendo, se submeterdo sem reservas a todas as determinagoes,
disposicdes, e as consequéncias que pelo seu ndo cumprimento.

Art. 3° — A interpretacdo deste regulamento e seu fiel cumprimento ficardo sob a
responsabilidade da Coordenacao/Organizacdo do Festival e da Comissdo Técnica
de Avaliacéo (CTA).

CAPITULO I
DOS OBJETIVOS
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Art.4° -OBJETIVO GERAL: Incentivar a partr do Festival, a
qualificacao/profissionalizacdo da prestacdo de servicos dos empreendimentos no
seguimento gastronémico, em especial na “comida tipica”, com foco em criar
receitas/producdes de petiscos doces e salgados, com matérias primas genuinas da
Regido de Irecé, o que consequentemente possibilitard o fomento de uma cadeia
produtiva da agropecuaria e a atracao turistica para ambos os seguimentos, gerando
emprego, renda e identidade.

Art. 5° — OBJETIVOS ESPECIFICOS:

a) Incentivar os empreendedores da gastronomia a qualificagdo dos seus
colaboradores na prestacao de servicos.
al. Promover momentos a partir de parcerias junto as Instituicées que possibilitem
ao publico envolvido a conscientizacdo/pertencimento em relacéo a relevancia
deste projeto e a qualificacdo no seguimento.

b) Constituir receitas tipicas da Regido de Irecé, fortalecendo a culinaria junina e geral:

bl. Incentivar empreendedores de Bares e/ou Restaurantes a desenvolver receitas

préprias, que possam ser comercializadas em seus empreendimentos e/ou
fornecidas pré-prontas para o atacado ou varejo.

c) Promover através do poder publico municipal e parcerias, a divulgacdo do Festival
e dos resultados em nivel: regional, estadual e nacional;
cl. Ofertar palestras orientadoras aos empreendedores participantes quanto a
importancia do Marketing e da fidelizacdo do cliente.
c2. Fomentar a divulgacéo dos Empreendimentos Participantes através dos meios
de comunicacéo disponiveis ao Municipio de Irecé.
c3. Certificar todos os participantes das Palestras de Orientacao.

d) Classificar os participantes conforme a analise da Comissdo Técnica de Avaliacao
(CTA).

e) Premiar através do poder publico e possiveis parcerias, as seis melhores
producdes conforme o Art. 11°.
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CAPITULO Il i
DA PARTICIPACAO E DA INSCRICAO

Art. 6° — A participacdo é aberta a chefs/cozinheiros (as) amadores e profissionais
empreendedores (as) de estabelecimentos no Municipio de Irecé (zona rural ou
urbana), que estejam em funcionamento regular em vigéncia, no seguimento
gastronémico bar/lanchonete/restaurante.

Art. 7° — A Inscricdo serd gratuita, a partir do dia 02/04/2024 até 26/04/2024,
realizada virtualmente a partir do preenchimento de um formulario eletrénico do
Google Forms, disponivel na pagina @secult.irece no instagram ou presencial no
Escritério da Cidade do S&o Jodo. Serdo selecionadas as vinte primeiras inscricées
— gque apresentem duas receitas: uma de um petisco salgado e uma outra de petisco
doce —considerando o Art. 6° e que estejam em conformidade aos demais critérios a
seguir:

a) As Receitas Inéditas — ambas de autoria da pessoa empreendedora e/ou
colaboradora;

b) A Receita Mista — neste caso uma das receitas podera ser inscrita como inédita e
a outra adaptada, esta devera ser justificada.

c) As Receitas Adaptadas — a pessoa empreendedora e/ou colaboradora deve
apresentar ambas as receitas e justificar as adaptacoes.

81° — Considerando a culinaria nordestina, os participantes deverdo utilizar os
ingredientes: o bode, carne do sol, mel, arapadura, o umbu, o feijao, o milho,
a mandioca e a palma. E obrigatério que cada receita contenha pelo menos
dois ingredientes destes aqui citados.

82° — A pessoa que fizer a inscricdo sera responsabilizada pela veracidade das
informacdes prestadas e em caso de fraude, seré excluida do Festival.

83° — A Prefeitura Municipal de Irecé, através da Coordenacao/Organizacdo do
Festival tem o direito de imagem das pessoas participantes para a publicidade.

CAPITULO IV

E GOVERNO DO ESTﬁ
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DA AVALIACAO E DA CLASSIFICACAO

Art. 8°— A avaliacdo ocorrer4 em Trés Etapas: a andlise das informacgdes contidas na
inscricdo, a participacdo nos encontros de orientagdo e a apresentacdo da
receita/degustacao para a classificagéo final. As duas primeiras acontecerdo em locais
distintos e a Ultima in loco, ou seja, no estabelecimento do empreendedor inscrito.

a) Primeira Etapa — A avaliacdo ocorrera a partir da andlise das informacdes contidas
nas inscricdbes conforme os Art. 6°, 7° e 9°, que tera o limite maximo de vinte
concorrentes para a Segunda Etapa.

b) Segunda Etapa — E classificatéria, e a participacdo nas palestras de orientagéo, a

qual terd carga horéaria de 06 horas pontuando conforme o barema.

Nessas vivéncias as pessoas envolvidas terdo a possibilidade de:

bl. (re)conhecer possibilidades de aprimorar as condicdes do espaco para o
acolhimento e o atendimento (numa relacéo profissional) dos consumidores,
seja presencial e/ou virtual;

b2. (re)conhecer combinagdes que proporcionam aromas e paladares agradaveis
degustacédo de receitas com matérias primas da nossa regiao;

b3. (re)conhecer e elaborar estratégias de vendas presencial, e virtual dos seus
produtos com mais eficiéncia e profissionalismo.

c) Terceira Etapa — A Classificacdo Final sera realizada in loco, no préprio
empreendimento inscrito, para avaliar conforme os critérios a seguir:
cl. As condi¢Bes sanitarias do espaco e manipulacdo dos alimentos;
c2. A degustacdo das receitas sera uma avaliacdo realizada a partir da analise da
apresentacao do prato(petisco) e da presenca e harmonia entre os ingredientes
descritos nas receitas.

Art. 9° — A Classificacdo Final é o resultado do somatério da pontuacéo descrita na
tabela a seguir, que definirh as seis maiores pontuacdes, ou seja, da 12 a 62
classificagao.

TABELA DESCRITIVA DE AVALIACAO DO FESTIVAL

PONTUACAO

ETAPAS ITENS DA AVALIACAO MAXIMA

PESO
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! INEDITA 25
INSCRICAO @ MISTA 20 30%
& | ADAPTADA 15
PALESTRAS CERTIFICACAO 10 10%
CLASSIFICAQAO CONDICOES SANITARIAS 10 0%
FINAL DEGUSTACAO 50
CAPITULO V

DA CULMINANCIA E DA PREMIACAO

Art. 10° — A Culminancia do Festival podera ser realizada em algum empreendimento
classificado com a Comisséo do Festival e Autoridades convidadas que irdo entregar
a Premiacao correspondente as 6 colocacgoes.

Art. 11° - A Premiacéo sera composta de troféu correspondente as 3 (trés) primeiras
colocacdes e ainda os valores descritos na tabela a seguir.

PREMIACAO EM DINHEIRO

lO 20 30 40 50 60
Classificado | Classificado | Classificado | Classificado | Classificado | Classificado

R$ 5.000,00 | R$ 3.500,00 | R$ 2.500,00 | R$ 1.000,00 | R$ 1.000,00 | R$ 1.000,00

O VALOR TOTAL SERA DE R$ 14.000,00

Paragrafo Unico - O valor da premiacéo é o valor bruto, podendo ocorrer 0s
descontos previstos em lei.

Art. 12° — As receitas inscritas terdo os seus direitos de reproducdo compartilhados
com o Municipio, para que possam fazer parte da Culinaria Junina Ireceense e 0s
municipes poder&o reproduzir para a comercializagdo, mediante oficinas culinarias
com as pessoas autoras das mesmas e/ou CTA — Comissao Técnica de Avaliagéo.
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Art. 13°- Contatos com a organizacao do Festival devem ser efetivados pelo endereco
eletrdnico concursoscsaojoao@gmail.com e pela pagina da @secult.irece no
instagram. Para o envio do e-mail deve constar no ASSUNTO - FESTIVAL Comida
Di S&o Jo&o 2024 e o nome da RECEITA.

Art. 15°- Os casos omissos do julgamento e de todo o regulamento seréo resolvidos
pela Coordenacao/Organizacao do Festival.

Elmo Vaz
Prefeito Municipal
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